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Ein herzliches Hallo vom Biohof und vom Hansberg 👋☀️

Was können wir dir heute erzählen?

✅ Sautanz mit Max Stiegl - ein Highlight unserer Hansbergsaison! 

✅ Unseren Mühsciutto gibts ab sofort bei ausgewählten Handelspartnern

✅ Ein lang ersehnter Wunsch von Vielen - Bio Putenschnitzel sind auch als Einzelprodukt verfügbar

✅ Hofladen - Öffnungszeiten und Frischfleisch Angebot

✅ stolze Mitgliedschaft bei Slow Food Österreich 💚 

🐖🔥 Sautanz mit Max Stiegl – ein Fest fürs

Schwein, fürs Handwerk und für den Genuss

Was für ein Tag! Am 18. Oktober feierten wir am

Hansberg gemeinsam mit Spitzenkoch Max Stiegl

einen ganz besonderen Sautanz! So mancher war

überrascht, wie vielfältig ein Schwein ist – und wie

viele unterschiedliche Teilstücke sich köstlich

verwerten lassen. 

Rund 200 Gäste erlebten einen ganzen Tag lang,

wie ein Schwein in seiner Gesamtheit verarbeitet

und genossen wurde: ehrlich, bodenständig und mit

Respekt. Zwischen Staunen, Lachen und purer

Neugier entstanden intensive Momente und neue

Wertschätzung für gutes Essen und das Tier als

Ganzes. 

Danke an alle, die dabei waren – und an Theresa

Maringer für die großartigen Fotos!

diese gibts hier in der Galerie im BLOG

Ein lesenswerter Bericht dazu: www.stveit.mi
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Saisonende am Hansberg – Rückblick &

Ausblick

Am 26. Oktober haben wir eine gute Sommersaison

am Hansberg abgeschlossen. Hinter uns liegt ein

intensives, abwechslungsreiches Jahr voller schöner

Begegnungen, neuer Ideen und köstlicher Momente.

Besonders freut uns, dass unser neues Konzept der

"Gastwirtschaft" so gut angenommen wurde. Viele

Gäste besuchten uns für ein verspätetes

Mittagessen und die warmen Optionen auf der

Speisekarte fanden großen Anklang. 

Trotz wechselhaftem Wetter im Juli durften wir

zahlreiche Gäste begrüßen, die unsere Küche, die

entspannte Atmosphäre und den besonderen Platz

am Berg schätzen. Ob nach einer Wanderung,

Radtour oder einfach zum Genießen – das

Miteinander hat diese Saison besonders gemacht.

❄️ Nun kehrt am Hansberg etwas Ruhe ein, und wir

widmen uns in dieser Zeit intensiv der Arbeit im

Hofladen. 

Der Saisonstart 2026 ist bereits für den 1. Mai

geplant – wir sind gespannt, welche Ideen bis dahin

wieder wachsen und reifen werden. Danke an alle,

die diesen Sommer so besonders gemacht haben! 

🌟 Mühsciutto ab jetzt im neuen Gewand

Wir freuen uns und sind schon ziemlich stolz auf das

neue Erscheinungsbild unseres Mühsciuttos.

Wie ihr ja wisst, probieren wir uns schon jahrelang

an der Herstellung und Perfektion eines mühlviertler

Prosciuttos - unseres Mühsciuttos. 

Nachdem der Reiferaum im Frühjahr in Betrieb ging,

sind wir auch im Vertrieb voll auf Schiene. Nach

einigen technischen Erneuerungen können wir ihn

fein aufgeschnitten so verpacken, dass Aroma und

Qualität voll erhalten bleiben.

Ab sofort ist der Mühsciutto nicht nur frisch bei

uns im Hofladen erhältlich, sondern auch bei

einigen ausgewählten Handelspartnern in der

praktischen 100-g-Packung – ideal zum Mitnehmen,

Verschenken oder für den Genuss zu Hause.

Hier gehts zu unseren Handelspartnern ✨
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🎇🎇 Putenschnitzel als Einzelprodukt verfügbar

Die Putenschnitzel sind eines der beliebtesten

Produkte bei uns im Hofladen - kein Wunder: Sie

sind vielseitig, schnell zubereitet und haben durch

ihren milden Geschmack einen festen Platz in vielen

Küchen. Ob paniert, natur, im Wok oder im Wrap –

Schnitzel gehen immer 😋.

Bis vor kurzem konnten wir sie aber nur im

Mischpaket anbieten, das hat sich jetzt geändert

und ab sofort sind sie auch als Einzelprodukt

erhältlich 🤩🤩

Warum erst jetzt?

Dank einiger technischer Verbesserungen, mehr

Erfahrung und einem ausgefeilteren Gesamtkonzept

können wir nun alle Teile der Pute sinnvoll und

hochwertig nutzen.

Natürlich gibt es weiterhin auch unsere beliebten

Putenpakete Feinspitz und Fast Fertig und die Pute

als Ganzes. 

HIER ist der direkte Weg zur Bestellung

Frisches Biofleisch vom Bauerhof - wann sind

die nächsten Termine?

Unser Hofladen in Niederwaldkirchen ist in den

Wintermonaten

jeden Freitag von 9 bis 17 Uhr für dich

geöffnet  (26.12. und 2.1. geschlossen).

Frischfleisch bitte vorbestellen und für alle anderen

Wünsche kannst du sehr gern auch einfach spontan

vorbei kommen. 

21.11. - Pute und Rind

28.11. - Pute und Schwein

5.12. - Pute

12.12. - Pute 

19.12. Pute und Rind

23.12. Pute und Rind

❤️ Wir freuen uns auf deinen Besuch bei uns am Hof

- durch deinen Einkauf föderst du nachhaltige,

biologische Landwirtschaft und kleine bäuerliche

Betriebe. 

HIER gehts direkt zur Bestellung

http://91822.eu1.cleverreach.com/show_mailing.php?vars=1&id=8549898&type=html&vars=1
http://91822.54029.seu1.cleverreach.com/c/47647606/[USER_ID_SECURE]
http://91822.54029.seu1.cleverreach.com/c/47647606/[USER_ID_SECURE]
http://91822.eu1.cleverreach.com/show_mailing.php?vars=1&id=8549898&type=html&vars=1


Wir sind Mitglied der Slow Food Bewegung 🌱

Wir sind stolz, ein Teil der Slow Food Gastronomie

zu sein! Damit gehören wir zu einem Netzwerk von

Restaurants, die für eine zukunftsfähige

Esskultur stehen und Genuss mit Verantwortung

verbinden.

Unser Ziel ist einfach, dennoch groß: Essen, das gut

schmeckt, verantwortungsvoll entsteht und fair für

Mensch, Tier und Natur ist.

Für uns am Hansberg heißt das:

🌿 Zutaten aus biologischer Landwirtschaft, wann

immer möglich

🌿 Persönliche Zusammenarbeit mit regionalen

Produzent:innen

🌿 Saisonalität und Vielfalt auf unseren Tellern

🌿Handwerk und Tradition werden geschätzt

Slow Food bedeutet für uns bewusster Genuss

mit Weitblick – jeder Teller soll Freude bereiten und

zeigen, dass nachhaltige Gastronomie möglich ist.

Ein kurzes Vorstellvideo von mir und meinen

Gedanken zu Slow Food in der Küche gibts auf

unserem Instagram Account. 

@hansberg_biohofsteinmayr

mehr Infos und weitere Partnerbetriebe von Slow

Food findest du hier

🤝 Neue Handelspartnerschaften 

Es freut uns sehr – sowohl privat als Konsument:in

als auch als Mühlviertler –, dass sich Menschen

engagieren, dem Leerstand in Ortszentren

entgegenwirken und sich trauen, moderne Konzepte

der Lebensmittelversorgung aufs Land zu bringen.

Ebenso schön ist es natürlich für uns, wenn

Betreiber auf uns zukommen und unsere Produkte

in ihrem Laden anbieten möchten.

Zwei dieser SB-Konzepte, die jetzt im November

eröffnen, sind:

Feiner Laden in Zwettl an der Rodl

Mühlviertel Box in Arnreit

Schaut doch gern mal vorbei – dort gibt es eine

feine Auswahl an Produkten für den täglichen

Bedarf, Spezialitäten für Mitbringsel und vor allem

viele regionale Köstlichkeiten.

🟢👉 Liste unserer Handelspartner
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Vielen Herzlichen Dank für dein Interesse an

unserem täglichen Tun und Schaffen, der

Entwicklung unseres Hofes und dem ganzen

land- und gastwirtschaftlichen Rundherum

Wir freuen uns, mit dir in Kontakt zu treten - per

Telefon, E-Mail oder via Social Media. 

Und noch mehr freuen wir uns, dich bei uns im

Hofladen zu begrüßen. 🤗 

Wir wünschen euch eine schöne Vorweihnachtszeit

mit Blick auf das Wesentliche. 🕯️✨

Liebe Grüße vom Biohof

Anneliese & Johannes

👋👋 Instagram @hansberg_biohofsteinmayr

Facebook /Hansberg.BiohofSteinmayr

Wenn Sie diese E-Mail (an: {EMAIL}) nicht mehr empfangen möchten, können Sie diese hier kostenlos abbestellen.

Johannes Steinmayr

Allersdorf 8

4174 Niederwaldkirchen

Österreich

+43 664 4645 332

steinmayr@bio-bauernhof.at
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